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Expertise

2005 RÜDESHEIM BERG ROSENECK TROCKENBEERENAUSLESE

Anbaugebiet
Mit nur knapp 3.000 Hektar Rebfläche ist der Rheingau eines der kleinsten Weinbaugebiete Deutschlands, 
dennoch kommen aus seinen Südhanglagen, die der Taunus abschirmt, einige der hochwertigsten Rieslinge 
des Landes.

Jahrgang
Im Rheingau hat uns der Weinjahrgang 2005 hervorragende Qualität beschert. Hohe Mostgewichte auf 
Grund der Traubenreife und einer feinen Säure auf die wir besonderen Wert legen. Das trockene Sommer-
wetter im Rheingau und die warmen Oktobertage sind Grund für die außerordentliche Qualität. Allerdings 
brachte der Witterungsverlauf und die natürlichen Folge von großen und kleineren Ernten eine um 25% 
geringere Menge gegenüber dem Vorjahr.

Rebsorte
Die traditionsreiche Rebsorte Riesling ist am Rhein beheimatet. Mit ihren Aromen, zartgliedrigen Struktur 
und rassigen Säure bringt sie einige der feinsten Weißweine der Welt hervor.

Bodenbeschaffenheit
Die südlich ausgerichtete Lage „Berg Roseneck“, oberhalb zwischen Schlossberg und Rottland gelegen,  
ist von flachgründigen, steinigen Lehmboden mit Schichten von Schiefer und Quarzit geprägt.

Erzeuger
Das 34 Hektar große Weingut wurde von Qualitätsverfechter Bernhard Breuer an die Spitze der Rheingauer 
Weingüter gebracht. Heute wird es von seiner Tochter Theresa Breuer und dem langjährigen Betriebsleiter 
Hermann Schmoranz geleitet, unterstützt von Kellermeister Markus Lundén.

Beschreibung
Tief süße Honignase nach tropischen Früchten und Arancini. Am Gaumen Aprikosenmarmelade, feinherb 
mineralisch mit einem ausgewogenen Süße-Säure-Spiel. Der Ertrag liegt bei rund 10 hl/ha.

Empfehlung
Gut gekühlt bei 10° Celsius begleitet sie, ohne mastig zu werden gut Gänseleber oder Käse, aber auch ein Dessert 
mit etwas Teig und säurebetonten Früchten ist eine gute Ergänzung. 
Wir empfehlen, den Wein bis 2040 zu trinken.

Alkohol 5,9% · Restzucker 382,7g/l · Säure 9,2g/l


