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2020 GB ROSÉ SPÄTBURGUNDER

Anbaugebiet
Mit nur knapp 3.000 Hektar Rebfläche ist der Rheingau eines der kleinsten Weinbaugebiete Deutschlands, 
dennoch kommen aus seinen Südhanglagen, die der Taunus abschirmt, einige der hochwertigsten Rieslinge 
des Landes.

Jahrgang
Während des Jahres hatten die Winzer hauptsächlich mit Trockenstress im Weinberg zu kämpfen. Obwohl 
die Rebe mit ihrem langen Wurzelwerk Trockenheit ausgleichen kann, wird die jetzt dritte Trockenzeit in 
drei aufeinander folgenden Jahren deutlich spürbar. Die Reifeentwicklung der Trauben im Rheingau wurde 
davon aber nicht beeinträchtigt. Die lockerbeerigen Früchte waren bis zur Lese gesund und zeigten sich 
mit einer fruchtigen Note.

Rebsorte
Der Rheingauer Spätburgunder in seiner „zarten“ Variante als Rosè ausgebaut ist eine Besonderheit der  
Region und leitet bei uns den Frühling und Sommer ein. Die roten Beeren des Spätburgunders werden nur 
leicht gepresst, so dass nur ein Hauch der roten Farbe in den Saft gerät; danach wird der Wein wie eine 
Weißwein behandelt und im Edelstahltank ausgebaut. Die feine Aromatik von roten Beeren stehe dem leich-
ten Rosè ebenso gut wie der Funken Restzucker, der den Wein geschmacklich feinherb balanciert. 

Bodenbeschaffenheit
Die Trauben stammen aus Rheingauer Weinbergen mit flach- bis tiefgründigen, steinigen Lehmböden mit 
Schichten von Quarzit und Schiefer.

Erzeuger
Das 40 Hektar große Weingut wurde von Qualitätsverfechter Bernhard Breuer an die Spitze der Rheingauer 
Weingüter gebracht. Heute wird es von seiner Tochter Theresa Breuer geleitet, unterstützt von Kellermeister 
Markus Lundén und Betriebsleiter Hermann Schmoranz.

Beschreibung
In der Nase zeigen sich klare Aromen von Walderdbeere, Rhabarber, etwas Himbeere und Nuancen von  
Pfirsich. Leicht, frisch und verspielt am Gaumen mit Nuancen von Erdbeere, etwas Limette.  
Tolles Frucht-Säurespiel. Im Abgang machen sich die Erdbeere und der Rhabarber bemerkbar – langanhaltend 
– trocken. Keine Fruchtbombe, sondern der passende Begleiter für tolle Abende.

Empfehlung
Wir empfehlen den Wein gut gekühlt bei 9 Grad Celsius zu Erdbeer-Rhabarber Kompott, Sommersalat mit 
Putenstreifen, Erdbeersorbet, oder probieren Sie doch einfach mal regionale Erdbeeren dazu.

Alkohol 11,5% · Restzucker 4,8g/l · Säure 6,1g/l
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