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: WINZERIN DES JAHRES

Theresa Breuer (31) hat
in nur einem Jahrzehnt
dem Weingut ihren

Stempel aufgedriickt.

»

falstalf

ERFRISCHTE
RADITION

Im Alter von gerade mal 20 Jahren trat Theresa Breuer die
Nachfolge ihres Vaters an. Wer hatte damals gedacht, dass
sie das Niveau des Weinguts so souveran wurde halten
kénnen? Und mehr noch: Dass es ihr sogar gelange, die
Qualitat zu Steigern? TEXT ULRICH SAUTTER

estern Sydney, morgen Oslo.
Dazwischen, fiir einen Tag,
Riidesheim, zu Hause: Theresa
Breuer schlief3t die Tiir zum Kel-
ler auf und bugsiert einen holzer-
nen Flaschentriger samt einem halben Dut-
zend Flaschen die steinernen Treppenstufen
hinab. Unten fragt sie: »Ist es okay, hier zu
verkosten?« Skeptisch mustere ich das dop-
pelt geschlungene Halstuch, mit dem sich die
junge Frau gegen das Kellerklima gewappnet
hat. Uber einem T-Shirt mit gruftigem Ske-
lett-Muster tragt sie einen langen Cardigan.

Schlichte Eleganz
mit Akzenten in Tur
Breuer-Vinothek in
Grabenstraf3e inRi

Ich lege meinen Schal ab und setze mich,
denn extrem kalt ist es hier unten tatsichlich
nicht. Wir sitzen nicht im Fasskeller, sondern
in einem Gewolbe, das fur Proben genutzt
wird. Und auf diese bin ich nun tatsichlich
sehr gespannt. Denn als ich das letzte Mal
hier war, saf$ ich noch mit Bernhard Breuer
in einem anderen Teil des Hauses. Das war
wenige Monate vor seinem plotzlichen Tod
im Mai 2004. Theresa Breuer, damals gerade
erst 20 Jahre alt, fand sich von heute auf
morgen in der Verantwortung fir eines der
angesehensten Rheingauer Guiter wieder. >
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> Zwolf Jahre spiter ist Theresa Breuer
immer noch eine junge Frau — doch gleich-
zeitig strahlt sie Routine aus und eine natiir-
lich gewachsene Autoritit. Eine Autoritit,
die sich nicht zuletzt darin zeigt, dass sie
Bewihrtes so lassen kann, wie es ist. So
etwa bei »Terra Montosa«, jener Cuvée

aus Riiddesheimer Lagen und Rauenthaler
Nonnenberg, die gerade im 25. Jahrgang
auf den Markt gekommen ist und die wie eh
und je abhingig vom Jahrgang mal diesseits,
mal jenseits der » Trocken-Grenze« von neun
Gramm Restzucker pro Liter steht. » Wir
haben ja keine Temperatursteuerung im
Keller«, erklart Breuer die Bestindigkeit

des Wechselhaften, »nur einen kiithlen Keller
mit kleinen Fassern, in denen die Temperatur
auch ohne Zutun nie zu stark ansteigt. Da
giaren manche Gebinde auf null durch und
andere stoppen bei 10 Gramm oder dartiber.
So ldsst sich dann das Puzzle legen. «

Das 2014er-Puzzle lasst ein wenig Holz
anklingen und wirkt insgesamt reich und
rund abgestimmt — ein charmanter Kontra-
punkt zu den beiden »Estate«-Ortsweinen,
von denen sich der Riidesheimer zart und
feingliedrig, der Rauenthaler straff und bissig
probiert. »Beim Rauenthaler Ortswein, der
tibrigens zu 90 Prozent aus dem Nonnenberg
stammt, muss man SpafS an Sperrigem
haben«, lacht Breuer — und zeigt deutlich,
dass sie selbst diesem Lager angehort.

WAS HAT SICH VERANDERT?

Natiirlich stelle auch ich die Frage, die The-
resa Breuer wahrscheinlich schon tausendmal
gehort hat: Was hat sie verandert gegentiber
der Arbeitsweise ihres Vaters? Uberlegen
muss sie kaum: »Das kann ich gar nicht rich-
tig beantworten, denn ich habe ja mit mei-
nem Vater nie zusammen gearbeitet.« Dann
spricht Therasa Breuer aber trotzdem davon,
dass »die Aufgabenstellungen heute andere«
seien als frither. »Wir haben uns, seitdem
Papa gestorben ist, von 28 auf 34 Hektar
vergrofert — weil gute Angebote da waren
und wir wussten, so was kommt nicht wie-
der.« Zudem wird der gesamte Weinberg
heute nach Oko-Standard bewirtschaftet.
Hermann Schmoranz, der schon Bernhard
Breuers rechte Hand war, fungiert als
Betriebsleiter und kiitmmert sich inzwischen
vor allem um die Weinberge. Im Keller ist mit
Markus Lundén jemand zugange, der den
Betriebsstil seit seiner Lehrzeit im Hause
Breuer verinnerlicht hat.
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»Die Lese ist meine heilige Zeit. Mein Vater hat es mehr aus-
gereizt, hat den Charme der Zuckerreife noch anders wahrge-
nommen. Heute wrde er es vielleicht auch anders machen.«

Bei so viel Kontinuitdt kann es nicht
erstaunen, dass die Verdnderungen an der
Stilistik der Weine eher subtil als plakativ
ausfallen. Wer die markantesten Zeichen der
neuen Zeit sucht, findet sie beispielsweise
darin, dass die 2013er- und 2014er-Weine
vom Berg Roseneck derzeit komplett zuriick-
gehalten werden. Erst mit fiinf Jahren Reife
sollen sie auf den Markt kommen. Der
2012er, den ich im Glas schwenke, beginnt
grade erst, seine Schiefer-Charakteristik zu
offenbaren. Auch die fir die Lage so typi-
schen floralen Aromen findet man nur in
Ansitzen — der Wein hat seine besten Jahre
noch vor sich. Und selbst beim 2008er, den
Theresa Breuer nachschenkt (»Uuuu, hat der
sich anfangs schlecht verkauft. Holle!«) hat
man den Eindruck, dass bei aller krauterigen,
lakritzartigen Wiirze die stoffigen Reserven
noch lange nicht aufgebraucht sind.

Auch bei Bernhard Breuer stand die Reife-
bestandigkeit der Weine stets im Zentrum,
doch Theresa Breuer hat diese stilistische

Idee konsequent weitergedacht. Und dies
nicht durch einen Hang zur Nachahmung,
sondern aufgrund eigener Erfahrungen: » An
2004 habe ich keine Erinnerung mehr, 2005
lief so von der Hand, aber 2006 war ganz
furchterlich. Da sind wir uns die ganze Zeit
selbst hinterhergelaufen.« Es war der Botry-
tis-Herbst, in dem auch noch der letzte
Zweifler einsehen musste, dass sich die Wit-
terung verdndert: hin zu mehr Warme, hin zu
extremen Wetterlagen. »Seither bin ich lieber
etwas zu frith dran, das war ein Schlisseler-
lebnis. Mein Vater hat die Lese mehr ausge-
reizt, er hat den Charme der Zuckerreife
noch anders wahrgenommen. Heute wiirde
er es vielleicht auch anders machen.«

Und dann sagt Theresa Breuer so einen
Satz, wie ihn nur wenige Winzer ohne akute
Verkitschungsgefahr aussprechen konnen:
»Die Lese ist meine heilige Zeit.« Thr nimmt
man diese Aussage, und auch die Nachdriick-
lichkeit ab. Auch weil gleich eine personliche
Erkldrung folgt, die das Auge fiir den Beitrag

Fotos: beigestellt

Weingut Breuer: beste
Lagen auf dem Schiefer
des Riidesheimer Bergs.

der anderen erkennen lisst: »Es ist etwas
gemein, wenn ich im Herbst komme und
sage: Jetzt habe ich das Sagen. Aber ich bin
komplett drauflen wihrend der Lese. Das
Reinkommen in den Weinberg hilft enorm
bei der Entscheidung, wann man wo liest.
Das umfasst alle Sinne, gerade in den Berg-
lagen, wo ja nur Weinberg ist und nichts
anderes. Wie die Reben und das Laub ausse-
hen, wie sich das Laub anfasst.«

Die meisten anderen Entscheidungen tref-
fen Breuer, Schmoranz und Lundén zu dritt,
sie erstellen Cuvées gemeinsam und die Pline

er Schlossberg ist ein

Manifest in Flaschen:
immens verschlossen, hoch
verdichtet und dennoch fein,
zupackend und von einer Mi-
neralitat, die einen trifft wie
ein elektrischer Schlag.

fir den Rebschnitt. »Nur beim Spritzplan
misch’ ich mich nicht ein«, sagt die Absol-
ventin des Geisenheimer Studiengangs fiir
internationale Weinwirtschaft.

EIN MANIFEST IN FLASCHEN

Im Glas steht der 2013er Riiddesheimer Berg
Schlossberg: Mit schmalen 83 Oechsle gele-
sen, bringt er es auf 11,5 Volumenprozent
Alkohol. Ein immens verschlossener Wein,
der am Gaumen stahlig und dennoch fein
wirkt, hoch verdichtet, zupackend und lang,
mit einer Mineralitit, die einen trifft wie ein
elektrischer Schlag. Ein Manifest in Flaschen.
Das Begeisternde an Theresa Breuers Art,
dieses Weingut zu fithren, ist, wie kongenial
sie dem Markenkern nachspiirt, ihn auf-
nimmt und weitertriagt. Dabei verleiht ihre
— wenn man so sagen kann — reflektierte
jugendliche Unbekiimmertheit der Tradition
den hochsten Glanz, den diese bekommen
kann: denjenigen einer Erfrischung. So, dass
sich das Alte nicht tiberholt und dennoch mit
einer neuen Epoche in Einklang gerit. <
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