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2019 RUDESHEIM BERG SCHLOSSBERG RIESLING

Anbaugebiet
Mit nur knapp 3.000 Hektar Rebfliche ist der Rheingau eines der kleinsten Weinbaugebiete Deutschlands, dennoch
kommen aus seinen Siidhanglagen, die der Taunus abschirmt, einige der hochwertigsten Rieslinge des Landes.

Jahrgang

Nach einem durch Dauerhitze und Trockenheit geprigten Vorjahr und einem niederschlagsarmen Winter
starteten die Reben im Rheingau mit einem deutlichen Wasserdefizit ins neue Vegetationsjahr, das erneut
ganz im Zeichen der Trockenheit stand. Der ungewohnlich kithle Mai brachte zwar eine Entschleunigung
der Entwicklung, doch der Juli mit seinen hohen Temperaturen verschirfte die Situation erneut. In vielen
Weinbergen litten die Trauben unter Sonnenbrand. Bis zum Herbstbeginn waren die betroffenen Beeren
jedoch vollstindig eingetrocknet und wirkten so nicht negativ auf die Qualitit des Leseguts. Die Lese ging
insgesamt ziigig vonstatten, da die Aroma- und Phenolreife der Trauben bereits optimal war und die Witte-
rung jedem Risiko entgegenstand.

Der Jahrgang 2019 zeichnet sich durch aromareiche, ausgewogene Weine mit schoner Saurestruktur aus.

Rebsorte
Die traditionsreiche Rebsorte Riesling ist am Rhein beheimatet. Wegen ihrer edlen Diifte, zartgliedrigen
Struktur und rassigen Saure ist sie eine der Quellen fiir die feinsten Weilweine der Welt.

Bodenbeschaffenheit
Die siidlich ausgerichtete Steillage ,Berg Schlossberg” in Riidesheim ist von flachgriindigen, steinigen Lehm-
boden mit Schichten von Quarzit und Schiefer geprigt.

Erzeuger

Das 40 Hektar grofie Weingut wurde von Qualititsverfechter Bernhard Breuer an die Spitze der Rheingauer
Weingtiter gebracht. Heute wird es von seiner Tochter Theresa Breuer und dem langjihrigen Betriebsleiter
Hermann Schmoranz geleitet, unterstiitzt von Kellermeister Markus Lundén.

Beschreibung

Hier kommen immense Kraft und Finesse zusammen. Untertone von Weinbergspfirsich, Traube und Oran-
geat. Lebendige, fein ziselierte Sdure mit zarter Stifle und prisenter Gaumenfrucht. Dezente Mineralik, un-
gemein fein inszenierter Extrakt. Im Mund weich und geschmeidig. Ein Wein mit viel Potential.

Empfehlung
Gut gekiihlt bei 9° Celsius zu gebeiztem Lachs, Meeresfriichten und hellem Gefltigel.
Wir empfehlen, den Wein bis 2044 zu trinken.

Alkohol 12,0% - Restzucker 8,3 g/l - Saure 6,8 g/l
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