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2017 RUDESHEIM ,ESTATE” RIESLING TROCKEN

Anbaugebiet

Mit nur knapp 3.000 Hektar Rebfliche ist der Rheingau eines der kleinsten Weinbaugebiete Deutschlands,
dennoch kommen aus seinen Siidhanglagen, die der Taunus abschirmt, einige der hochwertigsten Rieslinge
des Landes.

Jahrgang

Das Weinjahr 2017 begann mit einem kurzen kalten Winter. Die Natur erwachte frith aus ihrem Winter-
schlaf. Frihlingshafte Temperaturen von Mitte Februar bis Mitte April sorgten fir einen verfrithten Austrieb.
Der grofe Kilteschock Ende April verschonte unsere Weinberge gliicklicherweise. Die Bliitezeit im Juni
verlief reibungslos und selbst die trockenen Sommermonate storten die Reifeentwicklung in keinster Weise.
Durch den Wetterumschwung im August mit Sturmboen und Hagel mussten wir in Rauenthal leider Ertrags-
einbuflen verzeichnen. Heftige Regenfille im September fiihrten zu platzenden Beeren und einer schnell
fortschreitenden Faulnis. Wir starteten unsere Weinlese aufgrund dessen bereits Anfang September und been-
deten sie am 7. Oktober 2017 nach einer strengen Selektion.

Rebsorte

Riesling entfaltet sich an den Steillagen von Flusstilern besonders gut und ist fur sein kriftiges, scharf ge-
schliffenes Aroma bekannt. Am richtigen Standort bringt er elegante und finessenreiche Weilweine hervor,
die zu den feinsten der Welt zihlen.

Bodenbeschaffenheit
Die Trauben fiir diesen Ortsriesling stammen aus verschieden Riidesheimer Lagen, welche hauptsichlich
durch Quarzit- und Schieferboden, sowie lehmigen Kies geprigt sind.

Erzeuger

Das 34 Hektar grole Weingut wurde von Qualititsverfechter Bernhard Breuer an die Spitze der Rheingauer
Weingiiter gebracht. Heute wird es von seiner Tochter Theresa Breuer und dem langjihrigen Betriebsleiter
Hermann Schmoranz geleitet, unterstiitzt von Kellermeister Markus Lundén.

Beschreibung

Leuchtendes Gelb mit griinen Reflexen, delikater Duft von griinen Apfeln, Aprikosen und pinker Grape-
fruit; saftig, mineralisch, kriftige Saurestruktur, feinwiirziger Nachhall, finessenreich.

Der Ertrag liegt bei rund 30 hl/ha.

Empfehlung
Gut gekiihlt bei 9° Celsius zu gebeiztem Lachs, gerducherten Entenpasteten, gegrilltem Seebarsch und

wiirzig-frischem Kise. Trinkempfehlung 2018 bis 2022.

Alkohol 12,0% - Restzucker 6,5g/1 - Saure 9,1 g/1

Biiro: Geisenheimer Strasse 9

Vinothek/KelIererlt: Graber.lstrasse 8 Rheingauer Volksbank
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